Bedienungs- und Aufstellanleitung fur
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Dieses Handbuch ist zusammen mit fir jedes Modell spezifischen Zusatzblatt ein wesentlicher
Bestandteil des Produkts. Lesen Sie die Anweisungen und Informationen vor dem Gebrauch sorgfaltig
durch.

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen, dass Sie sich fiir eines unserer Produkte entschieden haben. Dies ist das Ergebnis
technologischer Erfahrung und kontinuierlicher Forschung fur ein Uberlegenes Produkt in Bezug auf Sicherheit,
Zuverlassigkeit und Leistung. In diesem Handbuch finden Sie alle Informationen und niitzlichen Ratschlage, um lhr Produkt in
maximaler Sicherheit und Effizienz verwenden zu kénnen.

Diese Bedienungsanleitung wurde vom Hersteller erstellt und ist ein wesentlicher Bestandteil des
Produkts. Stellen Sie immer sicher, dass die Anleitung wahrend des Verkaufs oder der Bedienung
verflgbar ist, da sich die darin enthaltenen Informationen an den Kaufer und alle Personen richten, die
in verschiedenen Funktionen zur Verwendung und Wartung des Produkts beitragen.

Lesen Sie die Anweisungen und technischen Informationen in diesem Handbuch sorgféltig durch,
bevor Sie mit der Verwendung und Wartung des Produkts fortfahren. Die Einhaltung der in dieser
Gebrauchsanweisung enthaltenen Hinweise, garantiert die Sicherheit von Personen und
Gegenstanden. Es sorgt fur betriebliche Wirtschaftlichkeit und eine langere Betriebsdauer. Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung fir Schaden ab, die durch Nichteinhaltung der in der
Gebrauchsanweisung angegebenen Verwendungs- und Wartungsregeln, flr nicht autorisierte
Produktanderungen oder nicht originale Ersatzteilen verursacht wurden. Das Produkt muss gemaf den
Anweisungen des Herstellers und in Ubereinstimmung mit europaischen, nationalen und lokalen
Vorschriften verwendet werden. Wartung und Reparaturen sind Vorgange, die ausschlie3lich von
qualifiziertem Personal durchgefuhrt werden durfen, das autorisiert ist und Uber ausreichende
Kenntnisse des Produkts verfligt. Das Produkt darf nicht in der Nahe von Holzwanden oder brennbaren
Gegenstanden verwendet werden.

Es wird zur Montage empfohlen, saubere Baumwollhandschuhe zu verwenden, um Fingerabdriicke zu
vermeiden, die bei der ersten Reinigung schwer zu entfernen sind. Die Montage des Grills muss von
mindestens zwei Personen durchgefiihrt werden. Betreiben Sie den Grill nur mit Standard-Holzpellets
(siehe Kapitel "BRENNSTOFF"). Verwenden Sie niemals flissige Brennstoffe, um den Grill zu
betreiben, anzuziinden oder die vorhandene Glut anzuschiiren.

Bei Stérungen, die Pelletzufuhr unterbrechen. Betreiben Sie das Gerat erst, wenn die Fehlerursache
behoben ist. Stellen Sie die Verwendung des Produkts im Falle eines Fehlers oder einer Fehlfunktion
ein. Jegliche Ansammlung von unverbrannten Pellets im Brenner muss vor An- und Wiederanziinden
komplett entfernt werden. Beim Grillen kénnen die Oberflache, die Griffe, der Schornstein und das Glas
sehr heild werden. Informieren Sie die Kinder Uber die Vorsichtsmalinahmen, die wahrend des Betriebs
des Produkts zu beachten sind, und tber mdgliche Gefahren.

Bei Problemen oder Missverstandnissen der Bedienungsanleitung wenden Sie sich an lhren Handler.
Es ist verboten, nicht hitzebestandige oder brennbare Gegenstande auf den Grill oder innerhalb des
vorgeschriebenen Mindestschutzbereichs zu stellen. Es ist verboten, die Tiren und den Tankdeckel
wéhrend des Betriebs zu 6ffnen.

RICHTLINIEN UND VORSCHRIFTEN

Produkte sind nach folgender Richtlinie gebaut: Einhaltung des Standards:
89/106 CEE EN 1860-1
SICHERHEITSHINWEISE

Die Missachtung der in dieser Gebrauchsanleitung enthaltenen GEFAHREN-, WARN- und VORSICHTSHINWEISE
kann zu schweren oder todlichen Verletzungen fihren. Dartiber hinaus kann ein solches Nichtbeachten Bréande
oder Explosionen verursachen und zu Sachschaden fiihren. Bitte lesen Sie alle in dieser Gebrauchsanleitung
enthaltenen Sicherheitsinformationen, bevor Sie den Grill verwenden.
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ANicht in geschlossenen Raumen nutzen! Dieser Grill ist fiir den Aullengebrauch in einem gut beliifteten Bereich
bestimmt und sollte in keinem Fall als Heizung verwendet werden. Bei Verwendung in geschlossenen Raumen
sammeln sich giftige Gase an, die zu schweren oder tédlichen Verletzungen fuhren.

AVerwenden Sie den Grill weder in einer Garage noch in einem Gebdude, noch in einem anderen geschlossenen
Bereich.

AVerwenden Sie weder Benzin noch Alkohol, noch sonstige fliissige Stoffe wie Holzkohle- Anziindflissigkeit, um
die Pellets anzuziinden.

AAchten Sie darauf, dass sich im Grillbereich keine brennbaren Dampfe oder Flissigkeiten befinden wie z.B.
Benzin, Alkohol usw. oder brennbares Material.

AEs ist verboten, die Turen und ggf. den Tankdeckel wahrend des Betriebs zu 6ffnen und offen zu halten.

ABei Storungen die Pelletzufuhr verschlielRen.

ABeim An- und Wiederanziinden sind die unverbrannten Pellets immer komplett zu entfernen. Nicht in den Sack
oder Tank zurickfihren.

ABetrieb nur mit Fettauffangschale gestatten.

WARNHINWEISE

ABeginnen Sie erst mit dem Grillen, wenn alle Teile vollstandig aufgebaut sind. Der Grill muss ordnungsgemald
entsprechend der Aufbauanleitung aufgebaut werden. Ein unsachgemiRer Aufbau kann Gefahren mit sich
bringen.

AVerwenden Sie diesen Grill nicht unter einer brennbaren Baukonstruktion.

ADie Verwendung von Alkohol, verschriebenen oder nicht verschriebenen Medikamenten kénnen die Fahigkeit
des Benutzers beeintrachtigen, den Grill ordnungsgemaR aufzubauen bzw. sicher zu bedienen.

Alassen Sie bei der Verwendung lhres Grills Vorsicht walten. Wahrend des Grillens oder Reinigens ist der Grill
heild und sollte niemals unbeaufsichtigt sein.

AACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heiR und darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden.

AACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten. Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren dirfen den Kamin nicht
ohne Aufsicht eines Erwachsenen bedienen.

AACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Anzindwdrfel
entsprechend EN 1860-3 verwenden!

ADieser Grill ist nicht dazu gedacht, in oder auf Freizeitfahrzeugen und/oder —Booten aufgestellt zu werden.
AVerwenden Sie den Grill nur in einem Abstand von mindestens 1 m zu jeglichem brennbaren Material. Zu
brennbarem Material gehoren u.a. Holz oder behandelte Holzbelage, Terrassen sowie Verandas dgl. Bedenken Sie
bitte auch, dass der Abzug des Grills ausreichend Platz hat den Rauch abzugeben.

AStellen Sie den Grill immer auf einer sicheren, ebenen Flache auf, in deren Bereich sich kein brennbares
Material befindet. Beachten Sie bitte auch, dass der Grill auf Rollen steht und beweglich ist. Bei starken Winden
empfehlen wir den Grill zu sichern. Fiir Schaden, die durch Umbauten oder unsachgemafRe Behandlung entstehen
Ubernehmen wir keine Haftung.

AGrillen Sie nicht bei starkem Wind. Fiir die Umgebung diirfen keine Brandgefahren entstehen.

ATragen Sie beim Anziinden und/oder bei der Verwendung des Grills keine Kleidung aus leicht entziindlichen
Materialien und mit weiten Armeln.

AStellen Sie aus Sicherheitsgriinden stets Loschmittel (Feuerldscher, Sand, 0.3.) bereit.

AEntfernen und schiitten Sie die Asche erst weg, wenn diese vollstandig verbrannt und erloschen und der Grill
abgekihlt ist.

ASchiitten Sie heiBe Asche oder Pellets niemals auf Stellen, lGber die Personen laufen oder die eine Feuergefahr
darstellen kénnten.

AVerstauen Sie den Grill erst, wenn Asche und Pellets vollstandig erloschen sind.

AWARNUNG: Verwende den Grill NICHT in beengten und/oder bewohnten Bereichen, z.B. in Hiusern, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten. Andernfalls kann dies zum Tod durch eine Kohlenmonoxid-Vergiftung
flhren.

Die jeweils ortlich giiltigen feuerpolizeilichen Vorschriften, besonders in den Sommermonaten (z.B.
Waldgebiete) sind zu beachten. Der Betrieb sollte nur unter standiger Aufsicht erfolgen.

Bei Anschliissen an eine Schornsteinanlage (oder dhnlichem) sollte der zustandige Bezirksschornsteinfegermeister
befragt werden.
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ACHTUNG !!!

Vorbereitungsarbeiten zum Grillen auf Steinen
Vor dem ersten Gebrauch missen die Kochplatten einige Vorgange durchlaufen, die fir die spateren

Verwendungen nicht wiederholt werden diirfen.

Die Steine (Lava und Speckstein) sollten mit Salzwasser gewaschen und griindlich getrocknet werden.
Verwenden Sie keine Reinigungsmittel. Nach der Reinigung missen die Steine mit etwas Pflanzendl bestreut
werden und mindestens 24 Stunden ruhen. Danach das iiberschiissige Ol mit einem saugfihigen Papier

entfernen. Erst dann ist der Stein gebrauchsfertig.

Die Platten miissen immer gleichmaRig und langsam, mit maRBiger Flamme erhitzt werden.
Zum Uberprifen, ob die Platte die richtige Temperatur flr das Garen hat, einfach einen Tropfen Essig darauf fallen
lassen, der sofort verdunsten muss. Nach dem Kochen miissen Sie die Platten gut abkiihlen lassen. GieBen Sie

niemals Wasser auf die Platten, wenn sie heiR sind.

ACHTUNG: Risse im Stein beeintrachtigen nicht die Verwendung.




1 ALLGEMEIN

Abgasrohr

Jedes Gerat muss Uber einen Abgasanschluss verfiigen, der als Rauchgaszug bezeichnet wird. Hiermit werden
durch natirlichen Luftzug die Rauchgase abgeleitet.

Das Produkt wurde mit den mitgelieferten Abgasrohren getestet, der die folgenden Anforderungen erfillt:
e Abgasrohre haben eine maximale Lange von 130 cm, mit einen gleichméaRigen Innendurchmesser
e Die Abgasrohre miissen oben mit einer Schornsteinhaube ausgestattet sein, zur Verteilung der Rauchgase.

Bei Anschliissen an eine Schornsteinanlage (oder dhnlichem) sollte der zustdndige Bezirksschornsteinfegermeister
befragt werden.

2 EIGESCHAFTEN UND TECHNISCHE DATEN

Eigenschaften

Pelletgrills sind Geréte, die nur fur Holzpellets von guter Qualitat geeignet sind (siehe Brennstoff gemaR Kapitel
3).

Technische Daten

Abmessungen (BxTxH): 806x750x1025mm
Gewicht: 95 kg

Stundlicher Verbrauch: 0,6 — 1,9kg/h
Abmessungen der Kochplatte: 50x40cm

Produktidentifikation (Typenschild)

Das Typenschild enthalt die Daten und die Leistung des Gerates. Manipulationen, das Entfernen und das
Fehlen des Typenschildes erschweren Wartungsarbeiten aufgrund der fehlenden Identifizierung des Produkts.
Fordern Sie im Schadensfall ein Duplikat beim Servicecenter an.

ACHTUNG: Es ist verboten, das Produkt ohne Abgasrohre zu verwenden.

Die jeweils ortlich giiltigen feuerpolizeilichen Vorschriften, besonders in den Sommermonaten (z.B.
Waldgebiete) sind zu beachten. Der Betrieb sollte nur unter standiger Aufsicht erfolgen.



3 BRENNSTOFF

Allgemeine Anmerkungen
Dieser Grill wurde nur fiir den Betrieb von Holzpellets entwickelt.

Holzpellets sind ein Brennstoff, der durch Verarbeitung und Umwandlung getrockneter natiirlicher Holzreste durch
Pressen des Sdgemehls gewonnen wird. Die Kompaktheit des Produkts im Laufe der Zeit wird durch eine im Holz
enthaltene natiirliche Substanz gewdhrleistet: Lignin. Die typische Form in kleinen Zylindern wird durch
Durchpressen erhalten.

Es gibt verschiedene Arten von Pellets auf dem Markt, deren Eigenschaften und Qualitdt sich je nach Verarbeitung
und verwendetem Holz éindern.

Verwendung von Pellets schlechter Qualitét, kann der einwandfreien Betrieb des Grills nicht garantiert werden.

Die Grills wurden entwickelt um eine gute Leistungen und perfekten Betrieb zu gewadhrleisten, mit einer

spezifischen Pelletqualitat:

Rohstoff: Pellets aus reinem Naturholz
Lange: a30mm

Durchmesser: 6 mm

Unterer Heizwert: ca. 4,8 kWh/kg
Feuchtigkeitsgehalt: <6%

Restasche: £0,5-0,7 %

Ein Pellet HOHER QUALITAT ist glatt, glanzend, wenig staubig und in regelmaRiger Linge.

Ein Pellet GERINGER QUALITAT weist verschiedene Lingen, viel Staub und vertikale und horizontale Risse auf.

Da die Eigenschaften und die Qualitidt der Pellets, die Leistung und den korrekten Betrieb des Grills stark
beeinflussen, sollte man die Vorgaben des Herstellers beachten.

Die Verwendung schlechter Pellets mit Riickstinden von Sagemehlstaub, Harzen, chemischen Substanzen,

Zusatzstoffen oder Klebstoffen, sowie von Feuchtigkeit ist zu vermeiden.

Die Verwendung nicht geeigneter Pellets verursacht:

e  Verstopfung der Brennschale, des Schachtes und der Rauchgasziige
e  Erhohter Brennstoffverbrauch

e  Verringerte Leistung

e  Erhdhung der Reinigungsintervalle

e  Entstehen von nicht verbranntem Granulat und schwerer Asche, sowie Verschmutzung der Sichtscheibe
(wenn vorhanden)

e keine Gewahrleistung eines normalen Grillbetriebs

Das Vorhandensein von Feuchtigkeit im Pellet erhoht das Volumen der Pellets und lasst sie zerbrockeln, was
Folgendes verursachen kann:

° Fehlfunktionen beim Beladungssystem

° schlechte Verbrennung

° Verpuffungen

Die Pellets miissen an einem trockenen und geschiitzten Ort gelagert werden. Beim Handling muss ebenfalls
aufgepasst werden, dass die Pellets nicht brechen.

DIE VERWENDUNG VON PELLETS VON SCHLECHTER QUALITAT, DIE NICHT DEN VORGABEN DES HERSTELLERS
ENTSPRECHEN, KANN DEN GRILL BESCHADIGEN UND DIE LEISTUNG BEEINTRACHTIGEN. DIES BEDEUTET AUCH
DEN HAFTUNGSAUSSCHLUSS DES HERSTELLERS.



4 MONTAGE

Allgemeine Anmerkungen

Um Unfalle oder Schaden am Produkt zu vermeiden, sind nachfolgend einige Empfehlungen aufgefiihrt:

e Das Auspacken muss von mindestens zwei Personen durchgefiihrt werden.

e Jeder Handhabungsvorgang muss mit geeigneten Mitteln und unter vollstdndiger Einhaltung der geltenden
Sicherheitsbestimmungen durchgefiihrt werden.

e Die Position des verpackten Produkts muss den Angaben in den Piktogrammen und auf der Verpackung
entsprechen.

e  Schutzausristung, sowie Handschuhe beachten

e UbermiRiges neigen vermeiden

e Sich niemals im Aktionsradius der Lade-/Entlademittel (Gabelstapler, Krane usw.) aufhalten

Auspacken

Das Produkt vorsichtig auspacken, um Beschadigungen oder Kratzer zu vermeiden. Das Paket mit dem Zubehor
sowie Transportsicherungen wie evtl. Polystyrol- oder Kartonteile, aus dem Grill komplett entnehmen. Die
Verpackungsteile (Plastiksdcke, Polystyrol, Karton usw.), auch die die fiir Kinder potentielle Gefahrenquellen
darstellen, sofort gemaR den geltenden Abfall-Vorschriften entsorgen.

Montage des Abgasrohres

Die Modelle Exclusive sind folgende Abgasrohre beigelegt:

1 Rohr mit25 cm lang (bereits montiert)

1 Rohr mit einer Lange von 100 cm
1 Abgashaube
2 Metallschellen zur Befestigung

Vor jedem Gebrauch miissen alle Bauteile wie gezeigt und beschreiben am Grill montiert und die
Metallschellen der Abgasrohre zur Stabilisierung fest angezogen werden!




5 ANWENDUNG

ACHTUNG !!! NUR IN FREIEN BENUTZEN

Der Grill muss vor Gebrauch an einem sicheren Ort aufgestellt werden. Der Untergrund muss gerade und eben
sein.

e  Das Produkt wurde nur fiir den AuBenbereich konzipiert und getestet. Inneninstallationen sind nicht zulassig

e Der Grill sollte nicht auf engstem Raum verwendet werden, z.B. in Hausern, Zelten, Wohnwagen,
Mobilheimen oder Booten. Lebensgefahr durch evtl. Kohlenmonoxid-Vergiftung

e  Das Geréat darf nicht als Mull-/ Verbrennungsanlage verwendet werden

e  Esdarf kein anderer Brennstoff auBer den genannten Pellets verwendet werden

e Nicht autorisierte Anderung am Gerat vorgenommen werde

e  Nur originale, vom Hersteller empfohlene Ersatzteile sind zu verwenden

ACHTUNG: Dieser Grill wird sehr heil3, bewegen Sie ihn nicht wiahrend des Betriebs

ACHTUNG: Alkohol oder Benzin nicht zum Anziinden oder Entziinden der Flamme verwenden! Anziinder gemafR
DIN EN 1860-3 verwenden.

ACHTUNG: Brennbare Bauteile und Gegenstande miissen wahren des Betriebes einen Mindestabstand zu allen
Seiten hin mind. 100 cm entfernt sein.

ACHTUNG: Um den Austritt von Rauchgasen zu vermeiden, muss die Brennkammer immer geschlossen gehalten
werden und darf nur fiir Reinigungs- und Wartungsarbeiten ge6ffnet werden.

ACHTUNG: Beim An- und Wiederanziinden sind die unverbrannten Pellets immer komplett zu entfernen. Keine
unverbrannten Pellets, zuriick in den Tank oder Sack fillen.

ACHTUNG: Falls das Gerat wahrend der Einschaltphase nicht anbrennt und in der Brennkammer (ibermaRigen
Rauch entwickelt, sofort ausschalten und die Pellets entsorgen. Wahrscheinlich wurden die Pellets ibermaRig
feucht. Es ist gefahrlich auf eine Entziindung zu bestehen. Verpuffungsgefahr!

ACHTUNG: Wenn Rickstande von schwammigen und harten Pellets (keine Asche) festgestellt werden, kann das
auf minderwertigen Sagemehlabfall zuriickgefiihrt werden. Diese Pellets sind fiir die Pelletgrills nicht verwendbar
und missen deshalb ersetzt werden. Es ist gefdhrlich auf eine Entziindung zu bestehen. Verpuffungsgefahr!

ACHTUNG: Die korrekte Verbrennung der Pellets im Brenner lberpriifen. Sollten nicht brennende Ansammlung
von Pellet festgestellt werden, das Gerdat SOFORT AUSSCHALTEN und den Kundendienst kontaktieren.

ACHTUNG: Kinder und Haustiere fernhalten

& Beachten Sie auRerdem die Sicherheitshinweise der ersten Seiten!



Gebrauchsanweisung

PELLETTANK

VERBRENNUNGSLUFT
EINSTELLUNG

HEBEL FUR PELLET-
BETRIEB ON/OFF

Befiillen des Tanks

Bewegen Sie den Hebel in die Position 1 ,off* (Abb.01). Offnen Sie den Tankdeckel durch ziehen (Magnet-
verschluss) und fillen Sie vorsichtig Pellets in den Tank (Abb.02). SchlieRen Sie immer im Betrieb den Pellet-
tankdeckel. Durch Bewegen des Hebels in Position 2 ,,on“ (Abb.03) rutschen die Pellets durch Schwerkraft in den
Brennertopf.

Das Befiillen der Pellets kann auch bei laufendem Grillvorgang erfolgen. Hier muss der Hebel wieder auf , off“
gestellt werden.

Abb.01 Abb.02
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Anziinden

Fiihren Sie die folgenden Vorgange aus, um den Grill anzuziinden:

Tank mit Pellets befullen

Verbrennungslufteinstellung auf Max. (Abb.06) einstellen

Hebel auf Position 2 ,on“ (Abb.03) stellen

AuRentir und die Brandschutztiir 6ffnen (Abb.04)

Legen Sie einen Feststoff- oder Grillanzlinder auf die Pellets im Brennertopf und entziinden ihn

Lehnen Sie die Brandschutztir einige Minuten oder ldnger an (Abb.05) (dies hangt von der
Umgebungstemperatur ab)

SchlieBen Sie die Brandschutztiir und Vortiir erst, wenn die Flamme eine Mindesthéhe von ca. 7 cm erreicht
haben und die Locher an der Riickwand erreichen

nach einer kurzen Wartezeit, kann nun mit den Grillen begonnen werden

ACHTUNG: Wenn Sie Lavastein- oder Specksteinplatten verwenden, schalten Sie die Leistung nach dem

Einschalten/Entziinden auf Minimum zurlick und erhéhen Sie nur allmahlich die Leistung, um ein Brechen des

Steins zu vermeiden.

ACHTUNG: Reinigen Sie den Brennertopf und Pelletrutsche vor jeder Zlindung, um Fehlstarts zu vermeiden

ACHTUNG: Fihren Sie diesen Vorgang immer bei ausgeschaltetem und kaltem Grill durch.

ACHTUNG: VERBRENNUNGSGEFAHR!

Verbrennungseinstellung

Es kbnnen zwei Leistungsarten ausgewahlt werden: Maximum und Minimum (Abb.06).
Maximale Leistungsposition > Max, Minimale Leistungsposition > Min

—=——_ Ml
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Ausschalten

Durch Bewegen des Hebels in die Position 1 ,off* (Abb.01) wird verhindert, dass sich weitere Pellets zum
Brenner hin absenken. Erst nach ca. 20 Minuten sind die restlichen Pellets verbrannt und der Grill ist aus.
Bevor Sie den Grill verraumen vergewissern Sie sich nochmals, dass das Gerat komplett erkaltet ist.

Um den Grill wieder zu entzliinden, befolgen Sie die Anweisungen unter ,,Anziinden”.

ACHTUNG: Zur Vermeidung von Verbrennungen und Verpuffungen, sollte zwischen dem Ausschalten und
nachsten Einschalten mindestens 20-30 Minuten liegen. VERBRENNUNGSGEFAHR.

ACHTUNG: Nach dem Ausschalten die Brennersaule nicht bertihren.

ACHTUNG: Beriihren Sie bestimmte Teile wahrend des Betriebs nicht mit bloRen Handen

Vorbereitungsarbeiten zum Grillen auf Steinplatten

Die Platten missen immer gleichmaRig und langsam, mit maRiger Flamme erhitzt werden.

Zum Uberprifen, ob die Platte die richtige Temperatur fiir das Garen hat, einfach einen Tropfen Essig darauf
fallen lassen, der sofort verdunsten muss.

Nach dem Grillen miissen Sie die Platten immer gut abklhlen lassen.

Vor dem ersten Gebrauch miissen die Kochplatten einige Vorgange durchlaufen, die fiir die spateren
Verwendungen nicht wiederholt werden diirfen.

Die Steine (Lava und Speckstein) sollten mit Salzwasser gewaschen und griindlich getrocknet werden.
Verwenden Sie keine Reinigungsmittel. Nach der Reinigung missen die Steine mit etwas Pflanzendl bestreut

werden und mindestens 24 Stunden ruhen. Danach das {iberschiissige Ol mit einem saugfahigen Papier
entfernen. Erst dann ist der Stein gebrauchsfertig.

GieRRen Sie niemals Wasser auf die Platten, wenn sie heiR sind.

ACHTUNG: Risse im Stein beeintrdchtigen nicht die Verwendung.

Hinweise fiir Speisen

e Lassen Sie Fleisch, Fisch oder Gefligel nicht bei Raumtemperatur, sondern im Kihlschrank auftauen.

e Bevor Sie Fleisch zubereiten, waschen Sie lhre Hinde griindlich mit heilem Wasser und Seife. Tun Sie dies

auch nach dem Zubereiten von frischem Fleisch, Fisch und Geflugel.
e Legen Sie gekochtes Fleisch niemals auf denselben Teller, auf dem vorher rohes Fleisch lag.

e Waschen Sie alle Teller und Kiichenutensilien, die zuvor mit rohem Fleisch oder Fisch in Kontakt gekommen

sind, mit heiBem Wasser und Seife und spiilen Sie sie ab.

Grillen mit einer Gufplatte

Die Oberflache der Grillplatte eignet sich ideal fiir zartes Grillgut, das auf dem Gitter des Grillrosts nicht gegrillt
werden kénnte. Das gilt insbesondere dann, wenn es auch noch ansprechend aussehen soll. Die Grillplatten sind
aus emailliertem Gusseisen gefertigt, das eine hervorragende Warmespeicherung und -verteilung bietet und fir
gleichmalig gegartes Grillgut sorgt. Mit einer Grillplatte kdnnen auch dinnere, zartere Zutaten auf dem Grill

zubereitet werden. AuRerdem kann man mit GarflUssigkeit arbeiten.

Es ist fast alles moglich, wie z.B.:
e Hamburgerfleisch

e Steaks

¢ Koteletts

* SpieRe

e Wirste

Knochenlose Hahnchen-Stiicke
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e Fischfilets

e Schalentiere

e Geschnittenes Gemiise

o Gefllgelstiicke mit Knochen
e Empfindliche Fischfilets

e Ganzes Geflugel

e Rippen usw.

Durch Ol bleibt das Grillgut nicht haften. AuRerdem gibt es zusatzlichen Geschmack und Feuchtigkeit ab. Leichtes
Einmassieren oder Bepinseln des Grillguts mit Ol wirkt teils besser als das Einélen der Platte.

Kochplatten Reinigung

Im kalten Zustand kdnnen Sie die GuR-Grillplatte mit einem in Essig oder Zitrone getrankten Lappen und einer

feinen Grillbirste reinigen.

Anlegen der Seitentische

Fassen Sie den Seitentisch auf beiden Seiten an, heben ihn leicht nach oben und ziehen ihn nach vorne, um ihn
nach unten abzulassen (Abb.07 - 09).

Abb.07 Abb.08

Abb.09
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Fett-Auffangschale

Dieser Grill ist vorne mit einer Fett-Auffangschale ausgestattet, die nach jedem Gebrauch geleert werden muss
(Abb. 10).

"

L | =

Abb.10

6 WARNHINWEISE UND WARTUNG

Alle Wartungsarbeiten (Reinigung, moglicher Austausch usw.) missen bei ausgeschaltetem Feuer und erkaltetem

Gerat erfolgen.

ACHTUNG: WENN DAS GERAT NICHT GEREINIGT WIRD, WIRD DIE SICHERHEIT BEEINTRACHTIGT

Offnung der Tiiren

Wahrend des Betriebs muss die Brandschutztiir immer geschlossen bleiben. Die Tiir sollte nur ge6ffnet werden,
wenn der Grill ausgeschaltet und kalt ist, sowie beim anziinden und der routinemaRigen Wartung.

Entsorgung der Asche

e Der Aschenbehilter befindet sich unter der Feuerstatte. Er muss regelmaRig Uberprift und geleert
werden.

e Das Leeren des Aschenbehalters ist bei kaltem Gerat vorzunehmen. Seien Sie bitte vorsichtig, da noch
Glut oder brennende Holzstlickchen vorhanden sein kdnnen. Bitte beachten Sie, dass keine gliihenden
Verbrennungsriickstande in die Milltonne gelangen.

¢ Denken Sie immer daran, den Aschenkasten wieder in den vorgesehenen Raum einzusetzen. Fehlendes
Wiedereinsetzen ist im Falle des Betriebes gefahrlich.

e Esist darauf zu achten, dass der Aschenkasten immer bis zum Anschlag eingeschoben wird.

Reinigung Brennertopf

Sobald die Flamme eine rote Farbe annimmt oder schwach und von schwarzem Rauch begleitet ist, bedeutet
dies, dass Aschenablagerungen oder Verkrustungen vorhanden sind. Diese Verschmutzungen beeinflussen
den korrekten Betrieb des Grills und missen entfernt werden. Um die Reinigung durchzufiihren, entfernen

Sie den Brennertopf, indem Sie ihn einfach nach oben heraus heben. Der Brennertopf ist von Asche und
eventuellen Verkrustungen zu befreien, und etwaige Verstopfungen der Bohrungen sind mit einem spitzen
Werkzeug zu erweitern.

Dieser Vorgang ist besonders am Anfang bei den ersten Einbrennvorgdngen notwendig, vor allem wenn
Pellets verschiedener Qualitdt verwendet werden. Die Haufigkeit dieses Vorgangs ist von der
Nutzungshaufigkeit und der Qualitdt des Brennstoffs abhangig.

Auch die Brennschalenhalterung sollte stets tberpriift und von eventuellen Ascheresten befreit werden.

ACHTUNG: Uberpriifen Sie vor jedem Anziinden, die richtige Position der Brennertopfes.
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Reinigung des Aschenfachs

Uberpriifen Sie am Ende jedes Gebrauchs das Aschenfach, um festzustellen, ob es geleert werden muss. Zur
Ascheentsorgung siehe Abschnitt oben.

Reinigung der Brennerkammer

Reinigen Sie die Brennkammer regelmaRig, indem Sie die in der Brennkammer angesammelte Asche mit einem
Staubsauger entfernen.
Fir diese Art der Reinigung ist ein Staubsauger flir Asche erforderlich.

Reinigung von Metallteilen

Die Pflege der duReren Flachen ist nur bei kaltem Ofen zu empfehlen. Den Grill bitte NUR mit Wasser und einem
weichen Tuch reinigen. Verwenden Sie dabei keine scharfen, spitzen oder rauen Gegenstdnde, da der Lack
dadurch beschadigt werden kann. Bei Ausfiihrungen aus unlackiertem Edelstahl darf auch ein geeigneter
Edelstahlreiniger zum Einsatz kommen.

Reinigen Sie Metall- und Keramikteile niemals mit Alkohol, Verdiinnern, Benzin, Aceton oder anderen
Entfettungsmitteln.

Kochplatten Reinigung

Im kalten Zustand kénnen Sie die GuB-Grillplatte mit einem in Essig oder Zitrone getrankten Lappen und einer
feinen Grillbirste reinigen.

Fettschale

Beachten Sie die regelmaRige Reinigung der Fettauffangschale. Ein Betrieb ohne Auffangschale ist verboten.

Reinigung der Rutsche
Mit dem vorgesehenen Schaber A ist die Pelletrutsche (Pelletkanal zum Brennertopf) regelmaRig nach jedem

Grillvorgang zu reinigen. Vorhandene Verkrustungen kénnen das Absenken der Pellets in Richtung Brenntopf
verlangsamen oder gar blockieren.

ACHTUNG: VERBRENNUNGSGEFAHR
ACHTUNG: Reinigung nach erkaltetem Gerat @

Glasreinigung

Reinigen Sie lhre Sichtscheibe vor der ersten Benutzung mit einem feuchten sauberen Tuch. Verreiben Sie
danach einige Tropfen eines Pflegemittels fiir Glaskeramik Scheiben mit einem Kiichenpapier auf beiden Seiten
der Scheibe.

Nach dem Nachwischen und Trockenpolieren ist die hochwertige Oberfliche mit einem unsichtbaren Film
Uberzogen, dieser hilft die Scheibe sauber zu halten und erleichtert bei regelmaRiger Wiederholung die
Reinigung.

Festbrennstoffe erzeugen naturgemaR RuB, ein Verschmutzen der Sichtscheibe ist dadurch niemals vollig
ausgeschlossen und stellt keinen Mangel dar.

Wenn das Glas heil} ist, muss es vor dem Reinigen abkihlen. Verwenden Sie jedoch keine Materialien, die das
Glas zerkratzen oder beschadigen.
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Glasbruch

Der Grill ist mit einem 5 mm Keramikglas ausgestattet, das bis 750 ° C bestandig ist. Das Glas kann nur
aufgrund eines starken Aufpralls oder nicht angemessener Verwendung brechen. Im Falle eines Bruchs darf
das Glas nur mit einem originalen Ersatzteil ausgetauscht werden.

7 ENTSORGUNG

Das Gerédt enthalt keine bekannten Gefahrenstoffe. Es wird daher empfohlen, nach der Lebensdauer das Gerét
zu demontieren und die Teile in die entsprechenden Abfallsammelstellen / - Container zu entsorgen.

8 GARANTIE
Grundsatzlich gewahren wir 2 Jahre Herstellergarantie auf die Funktionsbereitschaft des Grills.

Lackierung, Scheiben, Roste, Hauben, Platten und Brennraumsteine unterliegen jedoch standigen
Witterungseinfliissen und teilweise extremen Temperaturschwankungen. Daher kénnen wir fir diese Teile leider
keine Garantie oder Gewahrleistung (ibernehmen. Auch die Verwendung von falschem Brennstoff, erlischt die
Garantie.

Dieses GARANTIE erlischt auch, wenn Schaden, Zustandsverschlechterungen, Verfarbungen und/oder
Roststellen auftreten, fir die WAMSLER nicht verantwortlich ist und die verursacht sind durch:

e Missbrauch, Anderungen, Umbau, fehlerhafte Anwendung, Vandalismus, mangelnde Pflege, unsachgemiRe
Montage oder Aufstellung und nicht vorschriftsgemaRe normale Routinewartung

e Einwirkung von salzhaltiger Luft und/oder von Chlorquellen wie z.B. Swimmingpools und Whirlpools/
Luftsprudelbadern.

e Raue Witterungsbedingungen wie z.B. Starkregen, Hagel, Wirbelstirme, Erdbeben, Tsunamis oder
Sturmfluten, Tornados oder Orkane.

SIE TRAGEN DAS RISIKO UND DIE HAFTUNG FUR VERLUST, BESCHADIGUNG ODER VERLETZUNG VON IHNEN
SELBST UND AN IHREM EIGENTUM, UND/ODER VON ANDEREN PERSONEN UND DEREN EIGENTUM, IM
ZUSAMMENHANG MIT EINEM MISSBRAUCH DES PRODUKTS ODER EINER NICHTBEACHTUNG DER VOM
HERSTELLER MITGELIEFERTEN BENUTZERHANDBUCH GEGEBENEN ANWEISUNGEN.
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9 EXPLOSIONSZEICHNUNG
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Komponenten Pelletgrill Exclusive Wamsler

Zeichnung Art.Nr. Beschreibung Menge
INTERNE KOMPONENTEN
1a PFA-STR IAbgasschacht 1
1b PFA-SF Brennbox 1
1c PFA-FND Sockel 1
55 PFA-CPN Griffhaken 1
56 PFA-GPC Kochfelddichtung 1mt
PFA-ADX Rechte Seitenteil-Ecke 1
PFA-ASX Linke Seitenteil-Ecke 1
PFA-SUPAN Befestigung 2
19 PFA-BRA Brennertopf 1
20 PFA-CC Aschenfach 1
50 PFA-SPF Flammschild 1
61 PCH-VAP Luftansaugblech 1
13a PFA-SVG-DX |Rechtes Auflageblech Fettschale 1
13b PFA-SVG-SX  |Linkes Auflageblech Fettschale 1
34 PFA-SPTOP Montagehalterung fir Verkleidung 2
67 PFA-MRA Verbrennungsluftverstellgriff 1
68 PFA-RVL Verstarkung der Seitenablagen 4
39 PFA-TTR Transportrohr 1
40 PFA-MGT Gummigriff flir Rohr 1
41 PFA-VACC Vorderer Vermiculitstein Brennraum 1
42 PFA-VPCC Hinterer Vermiculitstein Brennraum 1
43 PFA-VDXCC Vermiculitstein rechts Brennraum 1
44 PFA-VSXCC \Vermiculitstein links Brennraum 1
45 PFA-VASF \Vorderer Vermiculitstein Rauchsammler 1
46 PFA-VPSF Hinterer Vermiculitstein Rauchsammler 1
47 PFA-VSXSC Vermiculitstein links Rauchsammler 1
48 PFA-VDXSF Vermiculitstein rechts Rauchsammler 1
51 PFA-ASS Radachse 1
52 PFA-RUO Rad 2
VERKLEIDUNG
2 PFA-SPE AuBentlr 1
2a PFA-MCR Chromgriff 2
2b PFA-CRZ Scharnier 3
3 PFA-FDX Rechte Seitenverkleidung 1
PFA-FSX Linke Seitenverkleidung 1
PFA-TOP Obere Verkleidung 1
PFA-DP Rickverkleidung 1
10 PFA-RVIX Rahmen 1
11 PFA-COP Edelstahldeckel 1
13 PFA-VGR Fett-Auffangschale 1
12 PFA-VL Seitenablage 2
14 PFA-CV Rahmen fir Sichtglas 1
15 PFA-VC Sichtscheibe 1
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63 PFA-DRMM Abschlussplatte max-min 1
62 PFA-DR12 Abschlussplatte 1-2 1
17 PFA-TER Thermometer 1
24 PFA-B80O Abgasstutzen 1
54 STP-PIE \Verstellbaren Fup 2
TUR
21 PFA-SCC Brandschutztiir 1
22 PFA-VSP Glastir der Brandschutztir 1
23 PFA-MAN Targriff 1
- PFA-GSP TUrdichtung 1
TANK
25 PFA-SER Pellettank 1
26 PFA-GAD Klebe-Tankdichtung 1mt
27 PFA-CSP Pellettankdeckel 1
28 PFA-SBS Halter f. Sicherheitleiste 1
29 PFA-ACS Sicherheitleiste 1
31 PEP-POM Knopf f. Pellettankdeckel 1
32 PFA-SCL Halter fir Magnet 1
33 PFA-CAL Magnet 1
LADEGRUPPE
60 PFA-SCP Pelletrutsche 1
35 PFA-VPL Pelletklappe 1
36 PFA-AVP Pelletklappewelle 1
37 PFA-MVP Pelletklappegriff 1
38 PFA-LVP Pelletklappehebel 1
30 PFA-GSL Silikondichtung 2
KOCHPLATTEN
49 PFA-PGH Guss-Grillplatte 1
64 550/046 Plattenhalterung 1
ABGASROHR
57 PFA-TIX-1000 |Edelstahlrohr L1000 ¢80 1
58 PFA-TIX-250  [Edelstahlrohr L250 ¢80 1
59 PFA-CMIX IAbgashaube ¢80 1
65 PFA-FCF Metallschellen 1
66 PFA-GCF Abgasrohrdichtung 2
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{4
WAMSLER®

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem Pellet-Grill

lhre Wamsler Haus- und Kiichentechnik GmbH
AdalperostralRe 86 — 85737 Ismaning b. Miinchen — Deutschland — @& +49 (0)89 320 84 0 — www.wamsler.eu

Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen und / oder einer Qualititsverbesserung bewirken, behalten wir uns vor.
Fiir Druckfehler und Anderungen nach Drucklegung kénnen wir keine Haftung {ibernehmen.

Stand 05.2020
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